caseDa Dt
ihr partner fir catering. WOW WW @ 4

23.03-27.03.2026

Woche 13 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag

Mentl Vegetowrisch gefilllte Puten-Wienerle mit Piwrierte Kohlrabi- Geflilgel-Bratwurst mit
Bio-Tovtellini mit hawusgemachtem Koutoffelsuppe;, Kartoffel-Gurkensalat und
Nudelsalat Arme Ritter & Apfelimus Ketchupsaurce, Rohkoststicks

Allergenkennzeichnung aalbck aalbckG aalbck cekG

Dessert Frisches Obst Vanillepudding Frisches Obst Frisches Obst

Allergenkennzeichnung

C
Menii 2 Spinat Knuspermedallion mit Vegetowische Bratwurst mit
-veget/alternativ- hauwsgemachtem Kauwtoffel -Gurkensalat und
Nudelsalat Ketchupsauce, Rohkoststicks

Allergenkennzeichnung

aalbck [ aalek

Kennzeichnung bitte beachten:

Trotz groRtmdglicher Sorgfalt kénnen wir Spuren von nicht ausdrucklich gekennzeichneten Inhaltsstoffen in unseren Speisen nicht ausschlieBen und tbernehmen in diesem Fall keine Produkthaftung.

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier -und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch- und Milcherzeugnisse inkl. Laktose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf
und Senferzeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g: Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnlisse 3.Walnusse 4.Kaschunnisse 5.Pecannisse
6.Paraniisse 7.Pistazien 8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen
Erzeugnissen enthalten. Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch (F) Fisch, Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kiinstl. Farbstoffe

Nahrwertangaben pro Portion: Kcal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= PortionsgréRe mit Dessert in Gramm BE= Broteinheit pro Portion Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch
(F) Fisch Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kunstl. Farbstoffe

Nahrwertangaben pro Portion: Kcal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= PortionsgréBe mit Dessert in Gramm BE= Broteinheit pro Portion

Zusatzstoffe: L: mit Farbstoff M: mit Konservierungsstoff, N: mit Antioxidationsmittel, O: mit Geschmacksverstérker, P: mit StiBungsmittel, Q: enthalt Phenylalaninquelle, Ph: mit Phosphat, T: gewachst, U: geschwarzt




casepa
ihr partner fiir catering, W Z i P i W\/

23.03.-27.03.2026

Allergieplan: Nur bestellbar fur Kinder mit vorliegendem Attest!

Woche 13 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
Glutenfrei Pastow (Glutenfrei) mit Puten-Wienerle mit Puwrrierte Kohlrabi- Gefligel-Bratwur st mit
Tomatensauce und hauwsgemachtem Kautoffelsuppe; Kawrtoffel-Gurkensalat und
Reibekdise Nudelsalat (glutenfrei) glutenfreier Ketchupsauce; Rohkoststicks
Plannkuchen & Apfelimuns
Allergenkennzeichnung bck bckG ck cekG
Dessert Frisches Obst Vanillepudding Frisches Obst Frisches Obst
Allergenkennzeichnung
Lactosefrei Vegetowrisch gefillte Puten-Wienerle mit Puurrierte Kohlralbi- Vegetorische Bratwurst mit
Bio-Tortellini mit hauwsgemachtem Kawrtoffelsuppe; Kawtoffel-Gurkensadat und
Tomatensouice Nudelsalat (lactosefrei) lactosefreien Ketchupsauce, Rohkoststicks
Pfowvmnkucher & Apfelmus
Allergenkennzeichnung bk | aalbkG [ aalk | aalbek

Kennzeichnung bitte beachten:

Trotz groRtmaglicher Sorgfalt kénnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Inhaltsstoffen in unseren Speisen nicht ausschlieBen und tbernehmen in diesem Fall keine Produkthaftung.

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier -und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch- und Milcherzeugnisse inkl. Laktose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e:
Senf und Senferzeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g: Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnlisse 3.Walnusse 4.Kaschunniisse
5.Pecanniisse 6.Paraniisse 7.Pistazien 8.Macadamia/Quennslandnisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in
daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten. Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch (F) Fisch, Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kiinstl. Farbstoffe

Nahrwertanaaben pro Portion: Kcal (Kilokalorien) KH (Kohlenhvdrate) Fett P= Portionsar63e mit Dessert in Gramm  BE= Broteinheit oro Portion Deklaration: (SYSchweinefleisch. (RIRindfleisch. (G)Gefllael. (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knob-

Zu lhrer Info: Unsere Menlzusammenstellung fiir Kita & Schulkinder richtet sich nach den Empfehlungen und Vorgaben der DGE —Deutsche Gesellschaft fur Erndhrung.
Krippenkinder: Wir kennzeichnen die Eignung mit Symbol (V) und bieten auf Wunsch eine Alternative. Gluten/laktosefreie Alternativkost gerne auf Anfrage. Rufen Sie uns einfach an unter 6151/80038-138




